MENU

du RESTAURANT SCOLAIRE

Semaine du 20/05/24 au 24/05/24 (semaine n° 21)

Plat en gras EN ROUGE EN BLEU
Menu conseillé pour I’équilibre alimentaire / n°1 MENU VEGETARIEN FAIT MAISON

MIDI SOIR

Sons2i FERIE
20/05/24
Tomate en salade / Surimi Hors-d’ceuvre variés
MARDI Osso buco de veau / Filet de poulet Wing de poulet
21/05/24 Haricots verts / Bl¢é Poélée de pomme de terre
Glace / Gaufre chantilly Fromages divers
Fromage / Laitage / Fruit Dessert au choix
Carottes rapées / Avocat mayonnaise Hors-d’ceuvre variés
MERCREDI | Spaghettis Carbonara / Salade Croque monsieur

Salade

22/05/24 Eomme au four / Flan Fromages divers
romage / Laitage / Fruit D X
essert au choix
Charcuterie / Taboulé Hors-d’ceuvre variés
Poisson du jour /Poisson pané Cordon bleu
JZ_I;/OI{S/IZ) 41 Carotte vichy / Poélée de 1égumes Pates
Patisserie / Compote Fromages divers
Fromage / Laitage / Fruit Dessert au choix
Salade au chévre chaud / Salade mixte
VENDREDI | Cuissedepoulet/ Hampe de beeuf
24/05/24 Gratin dauphinois / Tomate provengale

Fromage blanc / Ile flottante
Fromage / Laitage / Fruit

Attention : menu indicatif susceptible d’étre modifié en fonction des aléas liés aux livraisons et/ou aux fluctuations de
I’effectif (notamment en fin de service).

Le Maitre Ouvrier

C.CHUMILLA

@ Plat végétarien tous les jours,
/7~ possible sur demande .




PRODUITS LOCAUX REGIONAUX
SUD-OUEST ET FRANCAIS

Salade :
Pomme golden :
Pomme gala
Kiwi

Tomate
Concombre

VIANDES

Osso Bucco de veau : UE

Aiguillette de poulet : Origine France
Wing de poulet : Origine France
Cordon bleu : Origine France
Cuisse de poulet : Origine France
Steak haché : Origine France
Lardon : Origine France




